Unsere Empfehlungen

Aperit@f? Martini Fiero — ﬁrischer mediterraner Aperitif mit

Blutorange und Basilikum 7,90

Wein: Rose — Frankreich — Grenache

Feiner, trockener Rose, Sortenrein aus der Grenache Traube

0,21-7,40

Hauptgerichte

Spitzen vom Rindeyﬁ[et, sautierte Pfgﬁferﬁnge, Cognac~Rahm

und hausgemachten Spitzlen, Beilagen Salat 34,50

gebratenes Perlhuhn auf Pilzrisotto, nappiert mit Rotweinjus 29,50

Kalbsleber mit Rostzwiebel-Piiree, gebra’cene Pfﬁerﬁnge,]us 20,50

Gebratenes Zander-Filet mit Diﬂ~Kartoﬂ%ln,

Mini-Méhren und Wildem Brokkoli, Senfsauce 28,50



Ange [sche[[ﬁsch - gedﬁnstet, Salzkartoﬁe [n Bei[agen Salat und

Dijon-Senfsauce 24,50

Handgemachte Fettuccine, ge’ora’cene Black~Tiger~Game[en

mit Wok-Gemdise ,,siiﬁ SC’(’L&VJO 2250

Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Basilikum-Knédel in Pfifferlings-Rahm und Baby-Spinat 24,50

Cremiges Pf‘ﬁer[ing~Risotto, Grana-Padano,

Kirschtomaten und grinem Spargel 22,50

Pfﬁer[inge, Bratkartoﬂe[n, Riihrei 22,50

Sommerlicher Baby~LeaﬁSa[a’c mit gebratenen Pf'gﬁferlingen

und Pinienkernen 19,90



