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Gvoﬁer Teller Fischerhuder Hochzeitssuppe

mit bunter Einlage 12,50

Vorspeisen
Hausge’oeizter Lachs mit Sa[at’oouque’c,

SenfDiU-Sauce und Kartoﬂ%lrésﬂ 16,80

Ziegenﬁischkéise tiberbacken an Wildkriutersalat

mit Feigensenf und Baguette 16,80

Salate

Bunte Salate mit Ovangendress ing und

gebra’cenen Streifen von der Poularden Brust ,,suﬁ-schaga “ 21,80
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Fisch

Ange [sche[[ﬁsch - gedﬁnstet, Salzkartoﬁe [n Bei[agen Salat und

Dijon-Senfsauce 24,50

Handgemachte Fettuccine, gelora’cene Black~Tiger~Gamelen

mit Wok-Gemdise ,,stlﬁ SC”’L&UU 2250

F/eisc/zgm’c/zz‘e

Paniertes Schweineschnitzel auf Rahmchampignons
mit Bvatkavtoﬁfe[n und Salatteller 22,80

Hiihnevﬂe isch in Curry-Ingwer-Sauce mit Basmatireis 21,80

Rinderroulade in Rotweinsauce
mit Rotkohl und Kartoﬁfelpiiree 24,90

Rumpsteak von der Deutschen Farse, Bratkartoﬂe[n,

Speck-Bohnen und Pfeffer-Rahmsauce 36,50



Rustikal und Deflig

—GASTHOF =
BERKELMANN

Hollsinder Matjes ,nach Hausﬁauen Art”

und Bratkartoffeln, Salatbouquet 19,50

,,Roast]oeef kalt vom Smoker mit Bratkartoﬂeln und Remouladensauce 22,50

Schinken Siilze ”Sylter Art“ mit Bm’ckartoﬁe [n

und Remouladensauce 17,80

Knipp "leross gebra‘cen” mit Bratkartoﬂe[n

und Apfelmus 19,50

Dessert

3 Kugeln Walnusseis mit Schokoladensauce,

Eierlikor und Schlagsahne 9,50

Rote Griitze mit Vanillesofle 8,40

Créme brilée 8,90

Mousse au Chocolat 8,90



