
Unsere Empfehlungen 

 

Wein: Italien – Primitivo di Manduria – 98 Punkte  

0,2 l – 8,80 

Suppe 

Tagessuppe 10,50 

 

Hauptgerichte 

 

Gebratener Hirschrücken (ca. 220 g) mit Preiselbeeren-Stampf,  

geschmorte-Mini-Möhren und Wild-Jus 34,50 

 

Grünkohl – Kassler, Bauchspeck, Kochwurst und Pinkel,  

Salzkartoffeln und Senf 22,90 
 
 

 
½ Barbarie-Ente mit hausgemachtem Rotkohl, Kartoffelklöße 

und Orangen-Sauce 36,50 
 

Ragout aus der Rehkeule mit hausgemachten Spätzlen und Rotkohl, Preiselbeeren-Birne 29,50 



Wiener Schnitzel, Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Beilagen Salat 32,90 

 

geschmorte Iberico-Bäckchen, Zwiebelpüree, glacierte Mini-Möhren, Portwein-Jus 

 

Gebratenes Steinbutt-Filet mit Morchel-Risotto und Ragout vom grünen Spargel,  

glasiert 

Vegetarische Gerichte 

Geschmorte Rotkohl-Roulade gefüllt mit Pilz und Rosenkohlfarce an Morchel-Risotto 

 

Handgemachte Rote Beete Gnocchi gefüllt mit einer Pinienkernen-Creme,  

leichter Gorgonzola-Sauce 44 

 

Dessert 

Katayef – arabische Crêpes ausgebacken, gefüllt mit Mandel und Kokos-Raspeln,  

Vanille-Eis 10,50 

 


