
 

 

 
 

Suppen 

Fischerhuder Hochzeitssuppe 

mit bunter Einlage   9,50  

 

Großer Teller Fischerhuder Hochzeitssuppe 

mit bunter Einlage   12,50  

 

Vorspeisen 

Hausgebeizter Lachs mit Salatbouquet, 

Senf-Dill-Sauce und Kartoffelrösti   17,30  

 

Ziegenfrischkäse überbacken an Wildkräutersalat 

mit Feigensenf und Baguette   16,80  

 

Salate 

Bunte Salate mit Orangendressing und 

gebratenen Streifen von der Poularden Brust „süß-scharf“   21,80  

 

 
 



 

 

 

Fisch 

Angelschellfisch – gedünstet, Salzkartoffeln Beilagen Salat und  

Dijon-Senfsauce 24,50 

 

Handgemachte Fettuccine, gebratene Black-Tiger-Garnelen mit Wok-Gemüse 

„süß scharf“ 22,80 

 
 

 
 
 

Fleischgerichte 
 
 

Paniertes Schweineschnitzel auf Rahmchampignons 
mit Bratkartoffeln und Salatteller   23,90  

 
 

Hühnerfleisch in Curry-Ingwer-Sauce mit Basmatireis   22,80  
 
 

Rinderroulade in Rotweinsauce 
mit Rotkohl und Kartoffelpüree   25,80  

 

Rumpsteak von der Deutschen Färse, Bratkartoffeln, Speck-Bohnen und 

Pfefferraumsauce 36.50 

 

 

 



 

Rustikal und Deftig 

 

Holländer Matjes „Hausfrauen Art“ 

und Bratkartoffeln, Salatbouquet   20,90  

 

 „Roastbeef kalt“ vom Smoker mit Bratkartoffeln und Remouladensauce   23,90  

 

Schinken Sülze "Sylter Art“ mit Bratkartoffeln 

und Remouladensauce   18,50  

 

Knipp "kross gebraten" mit Bratkartoffeln 

und Apfelmus    21,50  

 

Dessert 

3 Kugeln Walnusseis mit Schokoladensauce, 

Eierlikör und Schlagsahne   9,90  

 

Rote Grütze mit Vanillesoße   8,80  

Crème brûlée   9,50 

Mousse au Chocolat 9,90  


	Crème brûlée   9,50

