\/] \/

S
7N
4
A

é

=

> YRS
Pz P4
DA R %

Suppen
Fischerhuder Hochzeitssuppe
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mit bunter Einlage 9,50

Groﬁer Teller Fischerhuder Hochzeitssuppe

mit bunter Einlage 12,50

Vorspeisen
Hausgebeizter Lachs mit Salatbouquet,

Senf-Dill-Sauce und Kartoffelrosti 17,30

Ziegenﬁischkéise tiberbacken an Wildkrautersalat

mit Fe igensenf und Baguette 16,80

Salate

Bunte Salate mit Orangendvessing und

ge’oratenen Streifen von der Poularden Brust ,,sﬂﬂ—schalf “ 21,80



\

o

A
-

Fisch
Ange[sche“ﬁsch — gediins’ce’c, Salzkartoﬁce [n Beilagen Salat und

Dijon-Senfsauce 24,50

Handgemachte Fettuccine, gebratene B[ack—TigeV—G arnelen mit Wok-Gemiise
,Sifd scharf* 22,80

Fleischgerichte

Paniertes Schweineschnitzel auf Rahmchamp ignons
mit Bratkartoffeln und Salatteller 23,90

Hﬁhnevﬂeisch in Curry-Ingwer-Sauce mit Basmatireis 22,80

Rinderroulade in Rotweinsauce
mit Rotkohl und Kartoffelpiiree 25,80

Rumpsteak von der Deutschen Farse, Bm’ckartoﬁeln, Speck—Bohnen und

Pfefferraumsauce 36.50
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Hollsinder Matjes ,,Hausfrauen Art”

und Bratkartoﬁce[n, Sa[atbouquet 20,90

,,Roast]oeef kalt“ vom Smoker mit Bratkartoﬁfe[n und Remouladensauce 23,90

Schinken Siilze "Sylter Art“ mit Bratkartoﬁce[n

und Remouladensauce 18,50

Knipp "kross gebra’cen" mit Bratkartoﬁe[n

und Apfelmus 21,50

Dessert
3 Kugeln Walnusseis mit Schokoladensauce,

Eierlikor und Schlagsahne 9,90

Rote Griitze mit Vani“esoﬁe 8,80

Creéme briilée 9,50

Mousse au Chocolat 9,90



	Crème brûlée   9,50

